DE VINOS VA LA COSA

No hay plato sin vino, ni vino sin intencion

LAXPARRETA



“El vino es alquimia, tiempo y pasion. La tierra, el clima y la mano del hombre se unen
para crear algo Unico. No hay atajos. Cada copa es un viaje en el tiempo, una historia
que se siente y se vive.”

En La Parreta, cada etiqueta ha sido cuidadosamente elegida para acompafar y
realzar nuestra propuesta gastrondmica: una cocina de autor que combina la tradi-
cion mediterranea con técnicas modernas y sabores internacionales.

Desde blancos frescos y minerales hasta tintos elegantes o espumosos con carac-
ter, cada vino que ofrecemos esta pensado para llevarte a un lugar, a un recuerdo,
a un momento especial.

Porque en nuestra casa, el mar, el sol y la tierra... también se beben.

LAXPARRETA



VINOS POR COPA

La copa correcta, para el momento correcto.

VINO D.O. VARIEDAD COPA BOTELLA
BLANCOS
Sliga Rueda 100% Verdejo 3,70€ 17,50€
El Mielero Semidulce  Somontano 70% Garnacha Blanca, 3,70€ 17,50€
20% Riesling,
10% GewUrztraminer.
Jean Leon 3055 Penedés 100% Chardonnay 370€  17.50€
(eco y vegano)
TINTOS
Traslascuestas Roble Ribera del Duero 100% Tempranillo 3,70€ 17,5068
Urbidn cuvee Rioja 100% Tempranillo 3,70 € 17,50€
ROSADO
Jean Leon 5055 Penedes 100% Pinot Noir 370¢€ 17,50€
(eco y vegano)
CAVA
Medusa de Tharsys ~ Cava Macabeo, Chardonnay 3706  1750€

y Xarel.lo
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SELECCION DEL CHEF
Los vinos que nosotros elegiriamos si nos sentaramos en tu mesa.

VINO D.O. VARIEDAD PVP

BLANCOS

Jean Leon Vinya Gigi (Eco) Penedes Chardonnay 30,50€

Rock Na Vifia Ribeiro Ribeiro Godello, Treixadura 25,50€

La Fou Els Amelers Terra Alta Garnacha Blanca 256

El Grifo Seco Lanzarote Malvasia volcanica 25,50€

TINTOS

Finca de los Locos La Rioja 80% Tempranillo, 28€
20% Graciano

Athapuerca Evolution Ribera del Duero 100% Tempranillo 33,50€

Jean Leon Vinya Le Havre (Eco) Penedes Cabernet Sauvignon 30,50€

ESPUMOSOS Y CAVA

Pago de Tharsys Cava 100% Chardonnay 34€

Brut Nature Gran Reserva
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ESPUMOSO0S, CAVAS Y CHAMPAGNE

VINO D.O. VARIEDAD PVP

ROSE

Ancestral Marenostrum I.P.G. Castellon Garnacha 20,50€
(Ruta de Sabor)

Pago de Tharsys Millésime Rosé CAVA Garnacha 25€

(Eco y vegano)

ESPUMOSOS BLANCOS

Atica extra Brut Gran Reserva CAVA Chardonnay 25€
(Eco y vegano)

Bach Frizzante Cataluia Moscatel de Alejandria 18€

CHAMPAGNE

Mumm Grand Cordon Champagne Pinot Noir, 55€
Francia Chardonnay
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BLANCOS

VINO D.O. VARIEDAD PVP
FRESCOS Y MINERALES
Shaya Rueda 100% Verdejo 19,50€
Gallus Optimus I.P.G. Castelldn 100% Macabeo 18€
(Ruta de Sabor)
Maior de Mendoza Lias Rias Baixas 100% Albarifio 236
Gessami Penedes Muscat, 22€
Sauvignon Blanc,
GewdUrztraminer
CON CUERPO Y ELEGANTES
Godeval Valdeorras 100% Godello 21€
Las Blancas Utiel-Requena 20% Macabeo, 20€
20% Malvasia,
20% Merseqguera,
20% Marisancho,
20% Moscatel
Cunqgueiro Tercer Milenium Ribeiro Treixadura, Godello, 24€
Albarifio, Loureira
Ginesta Penedes 100% GewdUrztraminer 25,50€
(Eco y vegano)
ROSADOS SOFISTICADOS
VINO D.O. VARIEDAD PVP
Arzuaga Rosae Ribera del Duero 100% Tempranillo 216
Ozu by Otazu Navarra 100% Merlot 18,50€
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TINTOS

VINO D.O. VARIEDAD PVP
ELEGANTES Y SUAVES
Pies Negros Rioja Graciano, Tempranillo 21,506
Secret del Priorat Priorat Garnacha, 24,506
Carifiena, Syrah,
Cab. Sauvignon,
Merlot
La Comarcal Grillat Valencia 100% Monastrell 21€
Clos Pepin Bierzo Mencia, Palomino 22,50€
CON CARACTER Y ESTRUCTURA
Quinta Milu La Cometa Ribera del Duero 100% Tempranillo 24,506
L’Alegria Utiel-Requena 100% Bobal 216
La Fou El Sender Terra Alta 100% Garnacha 21,506
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